
SPEISEN, GETRÄNKE & COCKTAILS



FÜR UNSERE KIDS 
bis 12 Jahre For our kids until 12 years

Chicken Nuggets selbstgemacht 7,00
Hähnchenfilet in knuspriger Panade, Pommes Frites 
und Ketchup
Chicken fillet in crispy breading, French fries and ketchup

Spaghetti mit Butter – vegetarisch – 5,00
Spaghetti with butter - vegetarian -

Spaghetti mit Tomatensauce – vegetarisch – 5,50
Spaghetti with tomato sauce - vegetarian -

Spaghetti mit Bolognese Sauce 7,00
Spaghetti with Bolognese sauce

Spaghetti mit Carbonara Sauce 1,4,10,14 7,00
Spaghetti with cream sauce

Kleiner Salatteller 8,00
mit gegrillten Hähnchenbrustfiletstreifen
Small salad plate with grilled chicken breast fillet strips

SÜSSES selbstgemacht
für zwischendurch oder danach
Homemade sweets

Belgische Waffel Belgian waffle
• mit Puderzucker 6,00
 with powdered sugar
• mit Beeren und Schlagsahne 10,14 7,50
 with berries and whipped cream 
• mit 1 Kugel Vanilleeis und Schlagsahne 2,10,14 7,50
 with 1 scoop of vanilla ice cream and whipped cream

Crépes, 2 Stück Crépes, 2 pieces
• mit Nutella und gerösteten Mandelblättchen 10 6,00
 with Nutella and toasted almond flakes
• mit Banane und Nutella 10 6,50
 with banana and Nutella
• mit 1 Kugel Vanilleeis und Schlagsahne 2,10,14 7,50
 with 1 scoop of vanilla ice cream and whipped cream

Apfelstrudel Apple pie
• mit Vanillesauce 2,4,5,10 6,50
 with vanilla sauce
• mit 1 Kugel Vanilleeis und Schlagsahne 2,10,14 7,50
 with 1 scoop of vanilla ice cream and whipped cream

FLAMMKUCHEN 
zum gemeinsamen Genießen
Tarte flambée to enjoy together

Elsässer Art 1 12,00
Alsatian style
mit Crème fraîche, Speck und Zwiebeln
with crème fraîche, bacon and onions

Griechische Art 5 – vegetarisch – 12,00
Greek style 
mit Schmand, Hirtenkäse und Peperoni
with sour cream, shepherd cheese and pepperoni

Nordische Art 1 13,00
Nordic style 
mit Schmand, Wildlachs und Schrimps
with sour cream, wild salmon and shrimps

Vegan 13,00
Vegan
mit sieben Gemüsesorten (100 % Bio)
with seven types of vegetables (100 % organic)

ZUM KNABBERN
Snacks

Pommes Frites 5,00
mit Ketchup und Mayo
French fries with ketchup and mayo

Schälchen Oliven 4,50
mit Ciabatta
Bowl of olives with ciabatta

Nachos 5,13 4,50
mit Sweet-Chili 4- und Guacamole-Dip
Nachos with sweet-chili and guacamole dip

Extra Dips:  1,50
Guacamole 13, Mango, Sweet-Chili 4

Extra Ketchup oder Mayo 0,50



BURGER & GEGRILLTES
Burger & grilled food

Burger mit reinem Rinderhackfleisch 180g Patty im Sesam-Bun
Burger with pure ground beef 180g patty in sesame bun

Wir servieren jeden Burger mit Pommes Frites oder Salatbouquet
We serve every burger with fries or salad bouquet

Cheeseburger 13,50
Cheddar, Salat, Tomate, rote Zwiebeln, Gewürzgurken, Senf und Ketchup
Burger with cheddar cheese, lettuce, tomato, red onions, pickles, mustard and ketchup

Bacon-Onion-Burger 1,4 14,50
Cheddar, Salat, Tomate, Röstzwiebeln, Gewürzgurken, Bacon, Senf und Ketchup
Burger with cheddar cheese, lettuce, tomato, fried onions, pickles, bacon, mustard and ketchup

Guacamole-Bacon-Burger 1,4,13 14,50
Cheddar, Salat, Tomate, rote Zwiebeln, Bacon, Guacamole
Burger with cheddar cheese, lettuce, tomato, red onions, bacon, guacamole

Veggie-Mango-Burger 130 g Patty 12,50
Cheddar, Salat, Tomate, rote Zwiebeln, Gewürzgurken, Mangosauce – vegetarisch –
Burger with cheddar cheese, lettuce, tomato, red onions, pickles, mango sauce - vegetarian -

Gyros 5  14,50
mit Tzatziki, roten Zwiebeln, Paprika, Tomaten, Oliven, Weißkrautsalat und Pommes Frites
Gyro with tzatziki, red onions, peppers, tomatoes, olives, white cabbage salad and French fries

Currywurst 1,4,5,14  9,50
dazu Pommes Frites
Currywurst served with french fries

Currywurst-Spezial 1,4,5,14  10,50
mit Röstzwiebeln und Gewürzgurken und Pommes Frites
Currywurst special with fried onions and gherkins and french fries

Schweinelende 10,14  19,50
mit Champignonrahmsauce, Pommes Frites oder Bratkartoffeln und einem kleinen Salatteller
Pork loin with mushroom cream sauce, French fries or fried potatoes and a small salad plate

Merlin´s Grill-Pfännchen 1,3,4,5,14  22,50
Gyros, Hähnchenbrustfiletstreifen, Rinderhüftmedaillon, Bacon, Röstzwiebeln,
Kräuterbutter, Tzatziki, Bratkartoffeln und Weißkrautsalat
Grill Pan with Gyros, chicken breast fillet strips, beef hip medallion, bacon, fried onions, herb butter, tzatziki, fried potatoes 
and white cabbage salad



SALATE
Salads

Zu allen Salaten servieren wir Ciabatta 
We serve ciabatta with all salads

 
Kleiner gemischter Salatteller – vegetarisch – 6,00
(nur in Verbindung mit einem weiteren Gericht)
Small mixed salad plate - vegetarian - (only in combination with another dish)

Großer gemischter Salatteller – vegetarisch – 11,50
mit hausgemachtem Mayonnaise-Orangen-Dressing oder Balsamico-Olivenöl Dressing
Large mixed salad plate with homemade mayonnaise-orange dressing or balsamic-olive oil dressing - vegetarian -

wahlweise mit: optional with:

• Walnüssen, gerösteten Mandelblättchen, Nachos und frischen Früchten 5 – vegetarisch – 14,50  
 walnuts, roasted almond flakes, nachos and fresh fruits - vegetarian -

• lauwarmen Ziegenkäsetalern mit Honig und Walnüssen 5 – vegetarisch – 15,50
 warm goat‘s cheese eels with honey and walnuts - vegetarian -

• gegrillten Zucchini- & Auberginenscheiben und Schafskäse 5 – vegetarisch – 16,00
 grilled zucchini & eggplant slices and feta cheese - vegetarian -

• gegrillten Hähnchenbrustfiletstreifen, gebratenen Champignons und gerösteten Mandelblättchen 16,00
 grilled chicken breast fillet strips, fried mushrooms and roasted almond flakes

• gegrillten Hähnchenbrustfiletstreifen & frischer Ananas, mit Sweet-Chili-Marinade und Sesam 4 16,00
 grilled chicken breast fillet strips and fresh pineapple with sweet chili marinade and sesame seeds

• gegrillten Rindersteakstreifen und buntem Paprika 17,00
 grilled beef steak strips and colorful paprika



SALATE
HAPPY HOUR

Täglich und zu jeder Jahreszeit 
von 12.00 bis 18.00 Uhr

Jeder große Salatteller Deiner Wahl nur 9,80 €
Daily and at any time of the year from 12 pm to 6 pm: Each large salad plate of your choice only 9.80 €



SCHNITZEL

Schweineschnitzel in knuspriger Panade
Schnitzel in crispy breading

Zu jedem Schnitzelgericht eine Beilage zur 
Auswahl: Pommes Frites, Bratkartoffeln oder Salatbouquet

With each schnitzel dish a side dish to the choice: French fries, fried potatoes or salad bouquet

Wiener Art 9 13,00
mit Zitronenecken
Schnitzel with lemon corners

Zwiebelschnitzel 14,00
mit reichlich Röstzwiebeln
Schnitzel with plenty of fried onions

Champignonschnitzel 10,14 15,00
mit Champignonrahmsauce
Schnitzel with mushroom cream sauce

Pfefferschnitzel 10,14 15,00
mit Pfefferrahmsauce
Schnitzel with pepper cream sauce

Grana Padano Schnitzel 15,00
mit Tomatensauce und geriebenem Grana Padano (auf Wunsch mit Spaghetti)
Schnitzel with tomato sauce and grated Grana Padano (with spaghetti on request)

Bombay Schnitzel 15,00
mit Currysauce und Ananas (auf Wunsch mit Basmatireis)
Schnitzel with curry sauce and pineapple (on request with basmati rice)



SCHNITZEL
HAPPY HOUR

Täglich und zu jeder Jahreszeit 
von 12.00 bis 18.00 Uhr

Jedes Schnitzelgericht Deiner Wahl nur 9,80 €
Daily and at any time of the year from 12 pm to 6 pm: Each Schnitzel dish of your choice only 9.80 €



CURRY

Rotes Thai Curry 10,14  15,00
Hähnchenfiletstreifen, Curry-Kokos-Sauce, Koriander, Basilikum, buntes Gemüse und Basmatireis
Chicken fillet strips, curry coconut sauce, coriander, basil, colorful vegetables and basmati rice

Kokos-Ananas Curry 10,14  15,00
Hähnchenfiletstreifen, Curry-Kokos-Sauce, Ananas, Mandelblättchen, buntes Gemüse und Basmatireis
Chicken fillet strips, curry coconut sauce, pineapple, flaked almonds, colorful vegetables and basmati rice

Rindfleisch Curry  16,00
Rindersteakstreifen, Curry-Sauce, buntes Gemüse, Ingwer, Knoblauch, Kreuzkümmel,  

Koriander und Basmatireis
Beef steak strips, curry sauce, colorful vegetables, ginger, garlic, cumin, coriander and basmati rice

Mango Curry – vegetarisch –  14,50
Mangochutney, Koriander, buntes Gemüse und Basmatireis
Mango chutney, coriander, colorful vegetables and basmati rice - vegetarian -

Vegetarisches Curry 10,14 – vegetarisch –  14,00
buntes Gemüse, Curry-Kokos-Sauce, Koriander und Basmatireis
Colorful vegetables, curry coconut sauce, coriander and basmati rice - vegetarian -



CURRY
HAPPY HOUR

Täglich und zu jeder Jahreszeit 
von 12.00 bis 18.00 Uhr

Jedes Currygericht Deiner Wahl nur 9,80 €
Daily and at any time of the year from 12 pm to 6 pm: Each Curry dish of your choice only 9.80 €



SPAGHETTI

Napoli 12,00
fruchtige Tomatensauce, frischer Basilikum und Grana Padano – vegetarisch –
Spaghetti with fruity tomato sauce, fresh basil and Grana Padano - vegetarian -

Arrabiata 4 13,00
pikante Tomatensauce, Chili, Knoblauch und Grana Padano – vegetarisch –
Spaghetti with spicy tomato sauce, chili, garlic and Grana Padano - vegetarian -

Bolognese 13,00
Bolognesesauce und Grana Padano
Spaghetti with Bolognese sauce and Grana Padano cheese

Carbonara 1,4,10,14 13,00
Sahnesauce mit Schinken, Ei, Petersilie und Grana Padano
Spaghetti with cream sauce with ham, egg, parsley and Grana Padano cheese

Aglio e olio 12,00
Olivenöl, Knoblauch, Peperoncino, Petersilie und Grana Padano – vegetarisch –
Spaghetti with Olive oil, garlic, peperoncino, parsley and Grana Padano - vegetarian -

Pollo e Panna 10,14 15,00
Sahnesauce, gegrillte Hähnchenfiletstreifen, Brokkoli, Tomaten und Grana Padano
Spaghetti with cream sauce, grilled chicken fillet strips, broccoli, tomatoes and Grana Padano cheese

Bergheimer Straße 85
69115 Heidelberg

Telefon: 06221 - 657 856
E-Mail: info@ cafe-merlin.de

Alle Preise in Euro inkl. gesetzlicher 
Mehrwertsteuer und Service.

Kredit- / EC-Kartenzahlung akzeptieren 
wir ab einem Betrag von 10 €.

Zusatzstoffe
1 Antioxidationsmittel
2 Farbstoff
3 Geschmacksverstärker
4 Konservierungsstoffe
5 Säuerungsmittel
6 koffeinhaltig
7 chininhaltig
8 geschwärzt
9 gewachst
10  mit Emulgator
11  mit Süßungsmittel
12  geschwefelt
13  Phenylalaninquelle
14 mit Stabilisator

www.cafe-merlin.de

Allergien und Unverträglichkeiten werden natürlich beachtet Informationen 
dazu erhaltet Ihr auf Nachfrage bei unseren Servicemitarbeitern



SPAGHETTI
HAPPY HOUR

Täglich und zu jeder Jahreszeit 
von 12.00 bis 18.00 Uhr

Jedes Spaghettigericht Deiner Wahl nur 9,80 €
Daily and at any time of the year from 12 pm to 6 pm: Each Spaghetti dish of your choice only 9.80 €



LAVAZZA TOP CLASS
 Einfach  Doppelt
Espresso  2,30  3,80
Espresso Macchiato 2,50  
Kaffee Creme  3,10  4,60
Cappuccino 3,50
Cappuccino mit Schlagsahne 10,14 3,90  
Milchkaffee 4,10  
Latte Macchiato mit zwei Espressi 4,40  

Alle Kaffees bereiten wir 
auf Wunsch auch koffeinfrei zu.

Wählen Sie außerdem auch gerne:
laktosefreie Milch + 0,30 €

Hafermilch + 0,50 €
mit Schuss 2cl + 3,50 €

wahlweise: Baileys, Whiskey, Rum

RONNEFELDT TEA
Tasse Tee Ihrer Wahl   3,40
mit Honig  + 1,00
Earl Grey – Aromatisierter schwarzer Tee 
Herbst-Darjeeling mit dem spritzig-frischen Zitrus-
aroma der Bergamotte

Darjeeling Summer Gold – Schwarzer Tee
blumige Eleganz und ein köstlich rundes Aroma

Green Dragon – Grüner Tee
China, Frühling – Ein leichter grüner Tee mit feiner 
Herbe im Abgang

Jasmine Gold – Aromatisierter grüner Tee
China, Frühling – mit zartem Jasminblüten-Aroma

Maroccan Mint – Grüner Tee 
mit marokkanischer Minze, Bio, Nanaminze verleiht 
dieser Mischung ein unvergessliches Aroma

Refreshing Mint – Kräutertee
typischer Geschmack der Pfefferminze mit Zitronengras

Ayurveda Herbs & Ingwer – Kräutertee
mit Ingwer, Anis, Fenchel, Süßholzwurzel, Zitronen-
gras, Pfeffer, Zimt, Kamillenblüten und Brombeerblättern

Fruity Camomile – Kräutertee 
mit Kamille – ein Kräuterklassiker, süßlich-herb

Sweet Berries – Aromatisierter Früchtetee
eine Mischung mit Hibiskus, Apfelstückchen, Hage-
buttenschalen, Brombeerblättern, Himbeerstückchen

Cream Orange 
Aromatisierter, vollmundiger Rooibos aus Südafrika 
mit Vanille-Aroma und dem Geschmack reifer Orangen

Pott frischer Minztee 9 4,80

SCHOKOLADE
Heiße Schokolade mit Milchschaum 10  3,80
Heiße Schokolade mit Schlagsahne 10,14  4,20
Schokoccino 10  4,50
Schokolade, Espresso, Milchschaum
Schokoccino mit Schlagsahne 10,14  4,90
Schokolade, Espresso, Schlagsahne

HEISSE GETRÄNKE
Heiße Milch mit Honig  3,90
Heiße Zitrone frisch gepresst 9  3,90
Heiße Zitrone frisch gepresst 9 mit Honig  4,90

WASSER UND SÄFTE
Alwa Live Fl. 0,25l Fl. 0,50l Fl. 0,75l
Medium 3,10 5,20 7,00
Naturelle 3,10 5,20 7,00

NEU‘S FRUCHTSÄFTE
 0,2l 0,4l 1,0l
Saftschorle 3,10 4,90 9,50
Fruchtsäfte 3,50 5,50 11,00
Apfel, Orange, Grapefruit, Ananas 1,14, Rhabarber, 
Maracuja 1,14, Johannisbeer, Sauerkirsch, Banane 1, 
Cranberry

SOFTDRINKS
 0,2l 0,4l  1,0l
Coca Cola/
Light/ Zero 2,5,6,11,13 3,10 4,90 9,50
Fanta 1, 2, 5, 14 3,10 4,90 9,50
Spezi 1,2,5,6,11 3,10 4,90 9,50
Zitronenlimonade 5 3,10 4,90 9,50

Thomas Henry  Fl. 0,2l 3,80
Ginger Ale 2,5 / Tonic Water 1,5, Bitter Lemon 1,5,14

Teinacher Limonaden  Fl. 0,33l 4,50
Johannisbeer-Holunder 2,5 / Limette-Minze 1,5,11 /
Mango-Maracuja-Orange 1,2, 5,11

Teinacher Eistee  Fl. 0,33l 4,50
Zitrone 1,4,5 / Heidelbeere 1,4,5



BIERE – 
FRISCH VOM FASS
  0,3 l 0,5 l
Pils  3,50 5,50
Naturtrübes Landbier  3,50 5,50
Original dunkel   3,50 5,50
Hefeweizen hell  3,50 5,50

FLASCHENBIER
Pils alkoholfrei  0,33l 3,50
Hefeweizen alkoholfrei  0,5l 5,30
Hefeweizen dunkel  0,5l 5,30
Kristallweizen  0,5l 5,30
Astra Urtyp  0,33l 3,70
San Miguel  0,33l 3,70
Heineken  0,33l 3,70

BIERMIXGETRÄNKE  0,3l 0,5l
Radler 5  3,50 5,50
Radler alkoholfrei 5   5,50
Cola-Bier 2,5,6  3,50 5,50
Weizenradler 5  3,50 5,50
Weizenradler alkoholfrei 5   5,50
Fruchtweizen  3,80 5,80

WEINSCHORLE
  0,25l 0,5l
Rieslingschorle  4,30 7,30
Grauburgunderschorle  5,00 8,30
Weißherbstschorle  4,30 7,30
Rotweinschorle  4,80 7,80

SEKT
Bernard-Massard trocken
Glas Sekt  0,1l 6,00
Flasche Sekt  0,75l 32,00

WEISSWEINE
 0,1l 0,2l Fl. 1l
Riesling 3,40 5,50 25,00
Weingut Mussler, Deutschland / Pfalz
trocken mit angenehmer Frische
   Fl. 0,75l
Grauburgunder 4,10 6,60 23,00
Weingut Mussler, Deutschland / Pfalz
nussige Aromen wie Mandel und grüne Walnuss, 
Aprikose und Nashi-Birne, würzig-herber Körper

 0,1l 0,2l Fl. 0,75l
Chardonnay, Bio, vegan  4,40 6,90 24,00
Weingut Pflüger Deutschland / Pfalz 
intensiver Duft nach Trauben, heller Frucht und 
weißem Honig mit Substanz und Tiefe

Gewürztraminer QbA  4,30 6,80 23,50
Weingut Stern Deutschland / Pfalz 
kräftig und elegant, exotische Früchte, intensive Süße

ROSÉWEINE
 0,1l 0,2l Fl. 1l
Portugieser 
Weißherbst 3,40 5,50 25,00
Weingut Naegele Deutschland / Pfalz  
harmonisch, süffig, frisch
   Fl. 0,75l
Cinsault 3,90 6,20 21,00
Chevalier Alexis Lichine Frankreich / Languedoc 
klarer Rosé, füllig mit den Aromen von roten Beeren

ROTWEINE
 0,1l 0,2l Fl. 1l
Dornfelder QbA 3,60 5,70 26,00
Weingut Naegele Deutschland / Pfalz 
füllig-weicher, harmonischer Wein mit tief
dunkelroter Farbe 
   Fl. 0,75l
Malbec 4,40 6,90 24,00
Bodegas Salentein Argentinien / Portillo 
Bouquet dunkelroter Waldbeeren, würzige Aromen, 
geschmeidiger Charakter

Primitivo di Manduria 5,00 8,00 27,00
Quattro Conti Italien / Apulien
Komplexes Bouquet, ausladend, intensiv und
reichhaltig, fruchtig mit feiner Würze

Cabernet Sauvignon 4,10 6,60 23,00
Canyon Road USA / Kalifornien 
Ausgewogene, runde Struktur, rund und körper-
betont mit Aromen von Himbeeren und zarter Vanille

Tempranillo Crianza 4,80 7,80 26,50
Bodegas Ramon Bilbao Spanien / Rioja 
14 Monate im Eichenfaß gereift, Aromen von 
Blaubeeren, schwarzen Kirschen und Vanille



SPRITZ 0,3l 7,80
Aperol Spritz 2 Aperol, Prosecco, Weißwein, Soda

Limoncello Spritz 9

Limoncello, Prosecco, Soda, Zitronenscheibe, Minze

Gurken Spritz 2,5

Wodka, Prosecco, Gurkensirup, Gurken, Zitrone, Soda

Lillet Wild Berry 2,5 Lillet, Wild Berry, Beeren

Hugo 5,9

Prosecco, Holunderblütensirup, Soda, Limette, Minze

Blauer Hugo 2,5

Weißwein, Blue Curacao, Holunderblütensirup, Soda, 
Minze

Mimosa 9 Prosecco, Orangensaft, Orangenzeste

ALKOHOLFREIE 0,3l 6,80
SPRITZ
Orange Spritz 2,5

Orangen-Bitter-Sirup, alkoholfreier Sekt, Soda

Flavored Spritz Tonic 1,2,5

Orangen- & Hibiskussirup, Tonic Water

Hugoline 5,9

Alkoholfreier Sekt, Holunderblütensirup, Zitrone, 
Limette, Minze

APERITIF
Pernod 2 mit Eiswasser  4cl & 0,1l 6,00
Campari 2 Soda / Orange  4cl & 0,2l 6,50

MARTINI  10cl
Bianco / Rosso  5,50

SCHNAPS & DIGESTIF 
 2cl 4cl
Ouzo 12 3,00 5,00
Obstler 3,50 5,50
Williams 3,50 5,50
Baileys Irish Cream 2   5,50
Hennessy V.S. 5,00 8,50

ZIEGLER  2cl

EDELBRÄNDE
Zwetschgenbrand  6,50
Wald-Himbeergeist  6,50

AMORE AMARO  4cl
Limoncello  5,50
Ramazzotti 2 mit Eis und Zitrone  5,00
Averna 2 mit Eis und Orange  5,00

LONGDRINKS
GIN & THOMAS HENRY TONIC  4cl & 0,2l

Bombay Sapphire   8,00
Tanqueray   8,00
Hendrick’s   9,00
The Botanist 22   9,00
Gin Mare   10,00

WODKA & SAFT ODER
THOMAS HENRY BITTER LEMON  4cl & 0,2l

Absolut   7,50
42 Below   7,50
Belvedere   9,50
Grey Goose   9,50

RUM & COLA  4cl & 0,2l

Bacardi Carta Blanca   7,50
Bacardi Anejo Cuatro 2  8,00
Bacardi Reserva Ocho 2  9,00
Havana Club 7 Aňos   9,00
Captain Morgan Black Label 2  7,50

WHISKY & COLA ODER
THOMAS HENRY GINGER ALE   4cl & 0,2l

Johnnie Walker Red Label 2  7,50
Johnnie Walker Black Label 2  9,00
Four Roses  8,00
Wild Turkey  8,00
Jack Daniel’s  8,00
John Jameson 2  8,00
Glenfiddich 12 Years 2  9,00
Glenrothes Select Reserve  11,00

COGNAC & COLA  4cl & 0,2l

Hennessy – Cola 2,5,6,11,13   9,50

SHOOTER 2cl 4cl

 3,00 5,00
Jägermeister, Tequila silber / gold, 
Sambuca, Wodka, Egal Melone, 
Erdbeerlimes, Berliner Luft



Cocktails
Classics
Caipirinha 4,9   8,50
Limette, Rohrzucker, Cachaça

Heidelbeer Caipirinha 2,4,5,9  9,00
Limette, Rohrzucker, Heidelbeersirup, Cachaca

Mojito 4,9  9,50
Limette, Rohrzuckersirup, Rum, frische Minze, Soda

Negroni 2,5  8,50
Campari, Gin, Vermouth rosso

Spicy & Sour
Moscow Mule 4,5,9,1  9,50
Gurke, Ingwer, Lime Juice, Wodka, Spicy Ginger

London Mule 4,5,9,14  9,50
Gurke, Ingwer, Lime Juice, Gin, Spicy Ginger

Whiskey Sour 4,5  8,50
Bourbon, Zitrone, Lime Juice, Rohrzuckersirup

Lavendel Sour 2,4,5  8,50
Gin, Zitrone, Lime Juice, Lavendelsirup

Gin Fizz 5  8,50
Gin, Zitrone, Rohrzuckersirup, Soda

Fruity
Bad Boy 1,2,5,14  9,50
Wodka, Melonenlikör, Ananas, Grapefruit, Zitrone, 
Holunderblütensirup, Maracujasirup, Blue Curacao

Bad Girl 2,4,5  9,00
Wodka, Erdbeerpüree, Cranberry, Lime Juice, 
Himbeeren

Erdbeer-Daiquiri 2,4,5  9,00
Rum, Zitrone, Lime Juice, Erdbeerpüree 

Big Ben 2,5,7,14  9,50
Gin, Wodka, Aperol, Maracuja, Orange, 
Cranberry, Maracujasirup

Sex on the Beach 1,2,5,14  9,50
Wodka, Pfirsichlikör, Ananas, Orange, 
Zitrone, Cranberrysirup

Creamy
Piňa Colada 1,2,4,5,10,14  9,00
Rum, Ananas, Kokospüree, Sahne

Baileys Colada 1,2,4,5,10,14  9,00
Baileys, Malibu, Ananas, Sahne, Karamellsirup

Swimming Pool 1,2,4,5,10,14  9,00
Wodka, Malibu, Ananas, Kokospüree, Sahne, 
Blue Curaçao

Espresso Martini  8,50
Wodka, Espresso, Kahlua, Rohrzuckersirup

Virgin Cocktails
Ipanema 2,5,9  6,80
Limette, Rohrzucker, Ginger Ale

Cranberry-Caipi 2,4,5,9,14  6,80
Limette, Lime Juice, Rohrzucker, 
Cranberry, Cranberrysirup

Pelikan 2,4,5  6,80
Grapefriut, Orange, Zitrone, Lime Juice, Grenadine

Juicy 1,4,5,14  6,80
Apfel, Ananas, Orange, Zitrone, 
Lime Juice, Holunderblütensirup

Virgin Colada 1,5,10,14  6,80
Ananas, Kokospüree, Sahne

TÄGLICH: 

COCKTAIL 

HAPPY HOUR

 (Zeiten auf der Rückseite!)



Cocktail
Happy Hour

Täglich und zu jeder Jahreszeit von 21.00 bis 23.00 Uhr

Jeder Cocktail nur 6,90 € /alkoholfreie 5,90 €
Daily and at any time of the year from 9 pm to 11 pm: Each cocktail only 6.90 €, non-alcoholic 5.90 €


